


A fines de los 90 nacía éste clásico restaurante Marplatense 
de corte italiano con el nombre de la abuela... "Raffaela"

Nuestra especialidad... las pastas caseras 
y la pizza a la pala

Nuestra premisa, la buena atención y la excelencia
 en nuestras materias primas

Pasaron los años y la carta se fue ampliando, incorporamos 
una gran variedad de pescados y mariscos, cómo así también 
platos de cocina internacional como de autor. Nuestra bodega 

también fue creciendo, hoy contamos con una selecta 
variedad de vinos y espumantes

Después de 34 años nos sentimos orgullosos de seguir 
compartiendo juntos tantas veladas y seguir recibiendo a 

nuevas generaciones que disfrutan la buena comida casera 
Sólo nos resta agradecerles su confianza después de tantos 
años. Les damos la bienvenida con una sonrisa y con un 

exquisito lemoncelo la despedida.

La familia Nonna Raffaela 



Muzzarella in carroza

T R A G O S &
C O C T E L E S

E N T R A N T E S
_________

_________

_________

Jamón crudo 

Jamón crudo con palmitos

Jamón crudo con queso gruyere

Bocconcino y jamón crudo

Mayonesa de ave

Mayonesa de atún

Vitel tonne

Muzzarella in carroza

Con salsa de pesto

_________

_________

_________

_________

_________

Papas fritas 

Papas Nonna Raffaela

Tortilla de papa

Tortilla de verdura 

Tortilla española 

Puré de papa

Puré de calabaza

Wok de verduras salteadas

Crema, panceta ,cebolla de verdeo, champiñones

Muzzarellas rebozadas (para compartir)

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Gin Tonic
Gin de corte, lima o pepino, tónica

Aperol Spritz 
Aperol, champagne, rodaja de naranja

Martini Dry
Martini blanco, champagne, jugo de limón, hojas de menta

Negroni
Campari Bitter, vermut rojo, jugo de naranja

Daikiri Frozen
Ron, azúcar, frutilla, hielo

Old Fashion

Tinto de Verano
Vino Malbec, cointreau, gaseosa de lima, rodaja de naranja y lima

Selección de gin Premium
Bombay, Beefeater, Bulldog, Tanqueray, Tanqueray Sevilla, Malaria, Casa Rosa

Bitter, whisky, rodaja de naranja, cerezas al marrasquino

Vermut
Vermut rojo, soda, rodaja de naranja y lima

_________



E N S A L A D A S

A R M A  T U
E N S A L A D A

Ensalada 3 Ingredientes

Ensalada 6 Ingredientes

Ingredientes: Tomate, tomate cherry, lechuga, rúcula, choclo, palta, 
cebolla morada, queso gouda, queso azul, jamón cocido, panceta, 
palmitos, aceitunas verdes, aceitunas negras, huevo duro, atún, pollo 

_________

_________

Atún, tomates cherry, huevo duro, cebolla juliana, nueces, aceitunas negras, pesto casero

Mix de hojas verdes, pollo grillé, queso parmesano, croutones, aderezo césar

Mix de hojas verdes, tomate cherry , huevo duro, palta, queso azul, salsa honey mustard

Mix de hojas verdes, quinoa, palta, queso gouda, zanahoria, manzana verde, salsa honey mustard

Penne rigate, rúcula, tomates cherry, pollo grillé, oliva, pesto casero 

Penne rigate, rúcula, tomate cherry, queso gouda, jamón con salsa de miel, panceta con salsa italiana

Ensalada Palermo

Ensalada César 

Ensalada Venice

Ensalada Verona

Ensalada Sicilia

Ensalada Milán

Calamar, langostinos, vieyras, berberechos, mejillones, almejas

Ensalada Fruto di Mare

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________



P A S T A S  A L  
H U E V O  

P A S T A S
R E L L E N A S  

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Fettuccine ancho clásico

Fettuccine fino clásico 

 

  

Gnocchi clásico 

Gran Lasagna Nonna Raffaela 
Base de panqueques, muzzarella, jamón cocido, espinaca, huevo duro, carne picada condimentada, 
bechamel, servida con ragú de peceto trozado en salsa portuguesa 

(para compartir)

Agnelottis de ricota

Cappelettis de jamón y pollo

Sorrentinos de muzzarella y jamón cocido

Sorrentinos de roquefort muzzarella y nuez

"Nuevo" - Sorrentinos de calabaza y muzzarella

"Nuevo"- Sorrentinos de cordero braseado y pera

Raviolones de pollo y verdura

"Nuevo" - Raviolones de osobuco ahumado

Canelones de verdura y pollo con salsa pomodoro

"Nuevo" - Canelones de muzzarella y jamón cocido especial

"Nuevo" - Canelones Nápoles

(dos unidades)

En masa de pimentón ahumado

En masa de remolacha

Dos sorrentinos de jamón y muzzarella, dos agnelottis de ricota, fettuccine finos y anchos de espinaca 
acompañado con salsa mixta y salsa bolognesa

(para compartir)Terceto de pastas 

Servido con salsa quatro formaggi (dos unidades)

Rellenos con carne en finas hierbas, cebolla al malbec, champiñones frescos, queso azul. Servidos con 
salsa rosa (dos unidades)

En masa de zanahoria. Rellenos con champiñones, cebolla morada, queso goya, pimientos rojos

_________

_________

_________

_________

_________



Gratinada

$7.900

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

$7.900

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Pasta artesanal tipo spaghetti, amasada uno por uno sobre fierrito de 30cm 

(clásico y espinaca)

Fettuccine fino espinaca

Fettuccine ancho espinaca

Fettuccine fino a la  tinta de calamar

Pappardelle

Fuccile al fierrito

Penne rigate

Gnocchi clásico

Gnocchi mixto 

Gnocchi de espinaca

 S A L S A S

Aceite de oliva y ajo

Salsa de tomate con sofrito de verduras y tomates secos

Salsa de tomate y albahaca

Salsa pomodoro y ajo

Crema y salsa de tomate 

Crema de leche 

Pesto

Aglio e óleo

Pomodoro

Pomodoro e basílico

Fileto

Panna y pomodoro

Panna

 

"Nueva" -Albóndigas de la Nonna

Albahaca, nueces, aceite de oliva y ajo

En salsa pomodoro, salsa portuguesa y tomates secos ahumados

Cinta ancha de 2cm



Gratinada

Salsa de tomate, albahaca, nueces, ajo  y aceite de oliva

Bechamel, crema, gratinada al horno con queso parmesano

_________

_________

_________

_________

_________

Salsa de tomate con carne picada condimentada

Peceto trozado con salsa portuguesa

Pollo trozado en salsa portuguesa

Salsa portuguesa con pomodoro y  tomates secos ahumados

 

Bolognesa

Ragú de carne

Ragú de pollo

Siciliana ahumada

_________Carbonara

Parisienne

Papalina

Chef

Gorgonzola

Amatriciana

Putanesca

Crema de leche, panceta, pimienta negra y yema de huevo stellato

Crema de leche, jamón cocido, pollo, champiñones, gratinada al horno con queso parmesano

Crema de leche, jamón crudo y champiñones

Crema de leche, jamón cocido y cebolla juliana

Crema de leche, roquefort y nueces

Salsa de tomate, panceta y pimienta

Salsa de tomate, anchoas, aceitunas negras y peperoncino

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Queso azul, gouda, muzzarella y parmesano

Salsa de tomate, romero y champiñones

Calamar, langostinos, vieyras, berberechos, mejillones, almejas en salsa portuguesa

Quatro formaggi

Campania

Fruto di Mare

Con mejillones enteros en salsa portuguesa _________

Langostinos y crema de leche _________

Con berberechos en salsa de tomate ahumada _________

Scarparo

_________



Pesto

Lenguado Abadejo CherniaSalmón rosado

A la crema de limón

A la manteca negra 

Muniere con alcaparras

Salsa de langostinos

Al roquefort

Al vino blanco 

_________

_________

_________

_________

_________

Salsa verde

A la plancha

Mousse de crema y espinaca

__________

__________

__________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

D i  M a r e

Todos los platos acompañados con guarnición de arroz azafranado, 
crema, champiñones, almendras

M a r i s c o s

Langostinos al ajillo

Rabas a la romana 

Calamaretis fritos

Calamaretis a la lionesa

Gamberoni al aglio e oleo de oliva

Vieyras gratinadas

Cazuela de mariscos 

Paella

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Calamaretis en salsa portuguesa, ajo, perejil y lima

_________



Calamar, langostinos, vieyras, berberechos, mejillones, almejas

Bandeja de pescados e fruto di mare

Ensalada fruto di mare

"Nuevo" - Bocata de calamar

_________

_________

Abadejo y lenguado frito, rabas, calamaretis, calamar, langostinos, vieyras, berberechos, mejillones, almejas

 Sandwich de rabas en pan focaccia recién horneado

_________

Salsa de tomate, muzzarella, jamón crudo, tomates secos, rúcula, queso crematto

Salsa de tomate, muzzarella, orégano, aceitunas 

Salsa de tomate, muzzarella, orégano,  jamón cocido,  morrón 

Salsa de tomate, muzzarella, tomate natural, ajo, orégano

Salsa de tomate, muzzarella, longaniza, orégano, aceitunas 

Salsa de tomate, ajo, aceite de oliva

Margherita

Prosciutto e peperoni

Napolitana

Calabresa

Aglio e óleo

Salsa de tomate, muzzarella, atún, cebolla

Salsa de tomate, muzzarella, panceta, queso provolone

Salsa de tomate, salsa blanca, espinaca, queso provolone

Queso azul, muzzarella, gouda, parmesano

Salsa de tomate, muzzarella, jamón cocido, anana, caramelo

Salsa de tomate, muzzarella, palmitos, salsa golf 

Tonno

Contadina

Vegetariana

Al quatro formaggi

Exótica

Tropical

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Chica Grande

_________Pilar "La piccolina" _________

P I Z Z A  A  
L A  P A L A  

$21.000



Pesto

C A L Z O N E S

Muzzarella, tomate natural,  ajo, orégano 

Salsa de tomate, muzzarella, roquefort, morrón

Salsa de tomate, muzzarella, carne picada, jamón cocido, champiñones 

Salsa de tomate, muzzarella, jamón cocido, morrón

Salsa de tomate, muzzarella, palmitos, salsa golf 

Pancerotis 
Empanada frita típica italiana con tomate, muzzarella, pimienta y queso rallado

Napolitano

Gorgonzola

Speciale

Prosciutto

Palmitos

Fungi

Parma

Diávola

Pazza

Salsa de tomate, muzzarella, champiñones

Salsa de tomate, muzzarella, jamón crudo

Salsa de tomate, muzzarella, jamón crudo, ají picante

Salsa de tomate, muzzarella, jamón cocido, morrón, huevo duro, longaniza

Salsa de tomate, muzzarella, anchoas , aceite de oliva 

Salsa de tomate, muzzarella, panceta, morrón, cuatro huevos fritos

Salsa de tomate, muzzarella, langostinos a la crema

Jamón cocido , muzzarella, cebolla

Jamón cocido, muzzarella, tomate natural

Sorrentina

Quatro stagioni

Langostinos

Fugazza con queso 

Fugazzeta rellena

Fugazzeta napolitana

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Chica Grande

_________

_________

_________

_________

_________

_________

$14.000

$15.000

$13.000$15.000
$15.000



Tía Beatriz 
Medallones de lomo con salsa demiglace y wok de verduras 

_________

Lomo con champiñones frescos en reducción de demiglace

Lomo con crema, cebolla de verdeo y champiñones 

Lomo con crema y mostaza 

Lomo a la pimienta y papas a la crema

Lomo con crema de limón 

Filetto al fungi 

Filetto al verdeo

Filetto a la mostaza  

Filetto a la pimienta

Filetto a la crema de limón

Filetto grillé

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Lomo grillé

Medallones de peceto con salsa portuguesa 

Medallones de peceto con frutas glaseadas y wok de verduras 

Peceto estofado 

Peceto glaseado con verudras _________

_________

Medallones de lomo con reducción de vino blanco 

Medallones de lomo con crema, nueces y queso azul 

Medallones de lomo con jamón crudo y salvia 

 

Scaloppine al vino blanco 

Scaloppine gorgonzola

Saltimboca a la romana 

 

_________

_________

_________

_________

C A R N E S
L o m o s

Todos los platos acompañados con guarnición de papas fritas, puré de papa o puré de calabaza

Filetto singapur
Lomo con frutas glaseadas y wok de verduras



L o m i t o s  e s p e c i a l e s  
e n  S a n d w i c h

Lomo en finas tiras, cheddar, panceta crocante, cebolla caramelizada, salsa barbacoa

Lomo en finas tiras, queso azul, jamón cocido, provoleta, champiñones, salsa tártara

Lomito Nonna

Lomito Chavela _________

_________

M I L A N E S A S

_________

_________

_________

Todos los platos compañados de guarnición de papas fritas, puré de papa 
o puré de calabaza

Con queso gratinado 

Milanesa de ternera

Milanesa de ternera a la suiza 

Milanesa napolitana
Salsa de tomate, muzzarella, jamón cocido, tomate, orégano 

C A R N E  D E  
C E R D O

_________

Dos costillas de cerdo con panceta, huevo frito, salsa portuguesa 

Dos costillas de cerdo con frutas glaseadas 

Costilla de cerdo a la riojana 

Costilla de cerdo singapur _________

Costilla grillé _________

Dos costillas de cerdo 

Todos los platos acompañados con guarnición de papas fritas, puré de papa 
o puré de calabaza

 



A R R O C E S

Caya chilena 
Arroz azafranado, con fondo de crema, pollo, jamón cocido y champiñones

Risotto de pollo
Arroz azafranado en salsa portuguesa y pollo

Risotto camarón
Arroz azafranado, crema, lima y langostinos

_________

Suprema con crema y champiñón

_________

P O L L O

_________

Con crema y cebolla de verdeo 

1/4 pollo grillé

1/4 pollo a la campesina

1/4 pollo a la mostaza

_________

_________

1/4 pollo al ajillo

 

_________

Con queso gratinado 

Suprema milanesa

Suprema suiza

Suprema napolitana
Con muzzarella, jamón cocido, rodaja de tomate y ajo

Todos los platos acompañados con guarnición de papas fritas, puré de papa o puré de calabaza

_________

Con banana frita, panceta, huevo frito y salsa de choclo dulce 

Suprema maryland

Con frutas tropicales glaseadas

(Plato agridulce) Suprema singapur _________

_________

_________

_________

_________

_________



Brownie con helado de americana

Budín de pan casero con pasas de uvas al rhum

P O S T R E S

Macedonia de frutas frescas

Macedonia de frutas frescas con helado 

Sambayón marsala

Tiramisú

Frutillas con crema 

_________

_________

_________

_________

_________

Frutillas flambeadas con helado de americana 

Flambeado de frutas tropicales con helado de americana

Flan casero

Tarantela

Panqueque de manzana 

_________

_________

_________

Mousse de chocolate

Panqueque de manzana al rhum

Panqueque con dulce de leche 

_________

_________

_________

_________

_________

_________



_________

H E L A D O S

Helado mixto _________

Bombón _________

Almendrado _________

Almendrado con charlotte de chocolate _________

Adicional: Crema _________ _________Dulce de leche _________Chocolate

Copa Raffaela
Mousse de chocolate, helado de americana y sambayón marsala 

_________

Copa Nevada
Helado de limón y champagne 

_________

Don Pedro
Batido de helado de americana con whisky y nueces

_________

V I N O S

Benjamín Malbec

Benjamín Chardonnay

Benjamín Dulce

Benjamín Rosé

Emilia Malbec

Emilia Sauvignon Blanc

B o d e g a  N i e t o  S e n e t i n e r  

_________

_________

_________

_________

_________

_________



B o d e g a  C a t e n a  Z a p a t a   

B o d e g a  L a  R u r a l    

Uxmal Malbec

Alamos Malbec

Alamos Sauvignon Blanc

Saint Felicien Malbec

Saint Felicien Chardonnay

Nicasia Malbec

Nicasia Blanc

DV Catena MB  MB

Angélica Zapata Malbec

San Felipe Roble Malbec

San Felipe Tardío

Trumpeter Malbec

Trumpeter Chardonnay

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Emilia Chardonnay

Emilia Dulce

Nieto Senetiner Malbec

Nieto Senetiner Blend

Nieto Senetiner Chardonnay

Don Nicanor Malbec 

_________

_________

_________

_________

_________

_________



_________

_________

_________

B o d e g a  N o r t o n

Select Malbec

Select Sauvignon Blanc

Norton D.O.C Malbec

Cosecha Tardia

Mil Rosas

B o d e g a  S a l e n t e i n  

Portillo Malbec

Portillo Sauvignon Blanc

Portillo Chardonnay

Portillo Dulce

Portillo Rosado

Salentein Reserva Malbec

Salentein Reserva Chardonnay

Numina Malbec

Numina Chardonnay

Numina Gran Corte

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Rutini Malbec

Rutini Cabernet Malbec

Rutini Sauvignon Blanc

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________

_________



B o d e g a  L ó p e z

López Malbec

López Sauvignon Blanc

López Semillón

López Dulce Natural

Rincón Famoso Tinto

Rincón Famoso Blanco

Montchenot Blanco

Montchenot tinto 10 años

_________

_________

_________

_________

_________

_________

Chataeu Vieux Tinto Blend Gran Reserva

Chateau Vieux Malbec

Chateau Vieux Blanco

_________

_________

_________

_________

_________

B o d e g a  S a n t a  J u l i a

Santa Julia Malbec 

Chenin Dulce

Santa Julia Rose

Alambrado Malbec

Zuccardi Serie A

_________

_________

_________

_________

_________

Contracara Malbec

Contracara Blend

Contracara Chardonnay

B o d e g a  C a l l i a

_________

_________

_________

 



E s p u m a n t e s

New Age

Nieto Senetiner Extra Brut

Salentein Brut Nature

Trumpeter Brut Nature

Chandon Extra Brut

Copa de vino

_________

_________

_________

_________

_________

_________

B e b i d a s  s i n  
a l c o h o l

C e r v e z a s

_________

 Stella Artois 1 lt.

 Stella Artois negra 1 lt.

_________

_________

_________

_________

Andes rubia 1 lt.

Andes roja 1 lt.

Stella Artois porrón

Patagonia 730 cc.

_________ _________Corona 710 cc.

Corona porrón_________ _________

Servicio de mesa

Las 1/2 porciones se cobran un 70% del monto original

_________

Agua mineral 500 cc

Gaseosas Línea Pepsi

Limonada Jarra 1lt.

_________

_________

_________

_________

Agua saborizada 

Jugo exprimido 




